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 Seit 40 Jahren steht die 

Marke der Fleischer-Fach-

geschäfte in ganz Deutsch-

land für die Qualität und 

Leistungsfähigkeit des Fleischerhandwerks. 

Führen darf sie nur, wer strenge Kriterien 

und Vorgaben erfüllt � und sich mit Fug 

und Recht Handwerksmeister nennen darf.

Die Metzger-Innung – traditionell modern

Die Metzger-Innung war im letzten Jahrhundert die konsequente Weiterentwicklung der 800 

Jahre alten Tradition der Münchner Zünfte. Sie ist der freiwillige Zusammenschluss selbstständiger 

Metzger in München zur Vertretung ihrer fachlichen und wirtschaftlichen Interessen. In den ersten 

Jahrzehnten bestand ihre hauptsächliche Aufgabe als Basisorganisation des Metzgerhandwerks in 

der Vertretung des Berufsstandes im Gesamtgewerbe und auf gesellschaftlicher Ebene. Heute hat 

sich das Aufgabenspektrum der Metzger-Innung in wesentlichen Zügen verändert und erweitert.

Das Aufgabenspektrum im kurzen Überblick:

 P� ege von Gemeingeist und Berufsehre   Regelung und Überwachung der Lehrlingsausbil-

dung gemäß den Vorschriften der Handwerkskammer   Abnahme der Gesellenprüfungen  

 Einrichtung und Förderung von Weiterbildungsmaßnahmen    Mitwirkung bei der Verwaltung 

der Berufsschulen   Förderung des Genossenschaftswesens im Handwerk   Unterstützung 

handwerklicher Organisationen   Durchführung von Vorschriften und Anordnungen der Hand-

werkskammer   Beratung öffentlicher Stellen bei der Vergabe von Lieferungen und Leistungen




